Kamado Outdoor Oven and BB

Naudojimo instrukcija-neiSmeskite

SVARBU - Prie$ naudojimg atsargiai iSimkite pakuote, taciau laikykités saugos instrukcijy.
Atkreipkite démes;j j visus saugos nurodymus, iSvardytus Sioje instrukcijoje.

Perskaitykite instrukcijg ir pasilikite jg ateigiai. Si instrukcija turéty bati laikoma kartu su
gaminiu.

Sis gaminys skirtas TIK buitiniam naudojimui ir neturéty bati naudojamas komerciniais
tikslais.




Priezilra ir naudojimas

ISPEJIMALI!

Gaminys skirtas tik naudojimui lauke.

VISADA Zidrékite, kad vaikai ir naminiai gyvinai bty saugiu atstumu nuo kepsninés, kai ji naudojama.

NIEKADA nepalikite degancios ugnies be priezidros.

NIEKADA nenaudokite Sio gaminio uzdarose patalpose - apsinuodijimo anglies monoksidu pavojus.

NENAUDOKITE Sio gaminio palapinéje, namelyje ant raty, rasyje, palépéje ar valtyje.

NENAUDOKITE gaminio prie palapiniy, ské€iy nuo saulés ir pavésiniy.

* UGNIES PAVOJUS! Naudojimo metu gali iSkristi karsty zarijy.

e ATSARGIAI — norédami uzdegti ugnj nenaudokite benzino, vaitspirito, Ziebtuvéliy skysciy, alkoholio ar kity
panasiy chemikaly.

* Labai rekomenduojama ,,Kamado“naudoti gabalines medzio anglis. Ji dega ilgiau ir susidaro
maziau peleny, kurie gali turéti jtakos oro srautui.

*  NENAUDOKITE akmens anglies ar presuotos medzio anglies Siam produktui.

* SVARBU! Atidarydami dangtj, kai yra auk$ta temperatira, privalote tik Siek tiek kilsteléti dangtj, kad oras
patekty j vidy létai ir saugiai ir nekilty atgaliné trauka ar neplitptelty liepsna, kas gali sukelti suzalojimus.

¢ Nenaudokite ,Kamado® ant grindy ar ant kity degiy pavirSiy, pavyzdZiui, sausos Zolés, medzio droZliy, lapy
ar dekoratyvinés zievés.

* |sitikinkite, kad ,Kamado® yra pastatytas maziausiai 2 metry atstumu nuo degiy daikty.

* Nenaudokite Kamado kaip krosnies.

« DEMESIO! Sis produktas labai jkais.

* VISADA NAUDOKITE karsciui atsparias pirstines, kai imate uz karstos keramikos ar kepimo pavirsiy. Leiskite
prietaisui visiSkai atvésti prie$ perkeldami ar padédami j saugojimo vieta.

* Prie$ naudodami gaminj, visada patikrinkite, ar jis nepazeistas ir prireikus pakeiskite detales.

GESINIMAS
* Baigus naudotis gaminiu nebedékite angliy ir uzdarykite visas ventiliacijos angas ir dangtj, kad ugnis natdraliai
uzgesty.

* Nenaudokite vandens anglims gesinti, nes tai gali pakenkti gaminiui.

PRIEZIURA
»  Priverzkite juostas ir, jei reikia, 2 kartus per metus sutepkite vyrj.

UZDEGIMAS, NAUDOJIMO IR PRIEZIDROS INFORMACIJA
» |sitikinkite, kad ,Kamado*® yra ant lygaus, karsCiui atsparaus, nedegaus pavirSiaus, Salia néra
degiy daikty. Pastatykite KAMADO taip, kad maziausiai 2 m vir$ ir 2 m aplinkui ja nebaty jokiy daikty.
»  Norédami uZkurti ugnj, naudokite laikrast] ir smulkesnius anglies gabaliukus, ugniai jsisktrus dadékite anglies.
* Ugnies jkarimui nenaudokite benzino, vaitspirito, ziebtuvéliy skys¢€iy, alkoholio ar kity panasiy chemikaly.
» Atidarykite apatine ventiliacijos angg ir uzdegite naujg popieriy naudodami ilgg nosj turintj ziebtuvélj arba saugius
degtukus. Leiskite medzio anglims jkaisti. NEKEPKITE tol, kol anglis nepasidengs peleny sluoksniu
* Rekomenduojama nekurstyti ar neZarstyti angliy, kol jos dega. Tai padés medZio anglims degti lygiau ir efektyviau.
» Kai ugnis uzdegta, dévékite TIK karsCiui atsparias pirStines, kai imate uz karstos keramikos ar kepimo pavirsiy.
» Perskaitykite Sig instrukcija, kad gautuméte iSsamig informacijg apie kepimo temperatiras, skirtas jvairiam kepimui.

ANGLIY PAPILDYMAS

» Kai virdutiné ir apatiné angos uzdarytos, KAMADO i$laikys aukstg temperatirg kelias valandas. Jeigu jums
reikia ilgesnio kepimo laiko (pvz., kepant visg gabalg ar létai rikant), gali prireikti pridéti daugiau medzio
angliy. Atidarykite dangtj, pridékite daugiau medzio angliy ir teskite kepima, kaip nurodyta Sioje
instrukcijoje.




KEPIMO TEMPERATUROS GIDAS

Letas kepimas/rikymas  (110°C-135°C) Virsutiné anga Apatiné anga
Jautienos kratining 2 valandos 0,5 kg.

Plésyta kiauliena 2 valandos 0,5 kg. = a

Visa vista 3-4 val. & -

Sonkauliai 3-5 val. Q

Kepsniai 9+ val.

Kepimas ant groteliy / Skrudinimas (160°C- Apatiné anga
180°C)

Zuvis 15-20 min.

Kiaulienos nugariné 15-30 min. 0

Vistienos gabaliukai 30-45 min. S <

Visa vista 1-1.5 val. 00

Eriuko koja 3-4 val.

Kalakutas 2-4 val.

Kumpis 2-5 val.

Kepinimas (260°C- Apatiné anga
Kepsnys 5-8 min.

Kiaulienos pjausniai 6-10 min. (}_,O I
Mésainiai 6-10 min. o3

Dedrelés 6-10 min.
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Pritvirtinkite vieng laikiklio dalj (2) prie dviejy Ziedy NO_rédami 9_ritvirtinti_ rankeng (7) prie ,Kamado
(1). Pritvirtinkite laikiklj prie kiekvieno Ziedo, Grill" dangCio (6), pirmiausia sulygiuokite
naudodami 8x varztus (A) su 8x kupoliniy galvugiy rankenos varzty skyles su i$ anksto jmontuotais
verzles (B). dangcio varztais. UZfiksuokite rankeng (7) su 4x

pridétomis kupoliniy galvuciy verzlémis.

7.
Tvirtinkite kitus laikiklius prie Ziedy, sulygiuodami 6
varzty skyles ir naudodami varztus
(A) ir kupoliniy galvuciy verzlés (B). Perzitrékite Padékite ,Kamado Grill* ant stovo taip, kad apatiné
auksdiau pateiktg schema. ventiliacijos anga baty nukreipta j stovo priekj, kad
ventiliacija atsidaryty ir uzsidaryty be jokiy trikdziy.
| kepsninés vidy sudékite ugniadéze (5), medzio 7
anqu.J .padé.kla ) r kepimo groteles (3), Kepsnine saugiai pastagius ant stovo,
remkités toliau pateikta schema. rekomenduojama jsitikinti, kad kepsniné pastatyta
lygiai, kad baty uztikrintas lygus kepimo pavirsius.
3.
4.
5.
6.

T

.Kamado Grill“ yra paruo$ta naudoti. PrieS naudodami
jsitikinkite, kad kruop$ciai perskaitéte kepsninés naudojimo
instrukcija.




